Список вопросов для государственного экзамена по направлению подготовки 110500.62 - Ветеринарно-санитарная экспертиза

1. Сущность процесса созревания мяса. Созревание мяса здоровых и больных животных.

2. Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы про​дуктов убоя крупного рогатого скота.

3. Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы про​дуктов убоя свиней.

4. Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов убоя лошадей, ослов, мулов.

5. Значение лимфатической системы для ветеринарно-санитарной экспертизы продуктов убоя.

6. Изменения мяса при хранении. Ветеринарно-санитарная оценка мяса различных видах порчи.
7. Вынужденный убой. Порядок использования мяса.

8. Методы послеубойной диагностики трихинеллеза. Ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя при трихинеллезе.

9. Порядок послеубойного исследования туш и органов свиней, крупного рогатого скота на цистицеркоз и ветеринарно-санитарная оценка продуктов убоя крупного рогатого скота, свиней при цистицеркозе.

10. Методы определения мяса тяжелобольных и убитых в агонии животных.

11. Пищевые токсикоинфекции. Профилактика по линии ветеринарной службы.

12. Пищевые токсикозы. Профилактика по линии ветеринарной служ​бы.

13. Болезни и другие состояния, при которых животных не допускают к убою.

14. Химический состав молока коров и других видов животных.

15. Способы и режимы обеззараживания молока. 

16. Химический состав и особенности экспертизы мяса диких про​мысловых животных.

17. Химический состав меда и его ветеринарно-санитарная экспертиза при продаже на рынках.
18. Типы предприятий по переработке убойных животных.
19. Требования к безопасности молока-сырья согласно Федерального закона №88 – ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию»

20. Распознавание мяса различных видов животных.

21. Транспортировка убойных животных автомобильным транспортом. Санитарная обработка автотранспорта.

22. Послеубойный ветеринарно-санитарный осмотр птицы.

23. Ветеринарно-санитарная экспертиза яиц куриных и другой домаш​ней птицы.

24. Ветеринарно-санитарная оценка мяса животных, погибших от случайных причин в результате теплового удара, поражения электрическим током и др. и вынужденно убитых животных.

25. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при туберкулезе (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка) .

26. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при бруцеллезе (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

27. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при лейкозе (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

28. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при сибирской язве (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

29. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при лептоспирозе (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

30. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя и молока при листериозе (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

31. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя мяса и молока при бешенстве (предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка).

32. Цель и режим предубойного содержания животных на боенских предприятиях. Предубойный ветеринарный осмотр.

33. Диагностика зоогельминтозов, передающихся человеку через рыбу;  ветеринарно-санитарная оценка рыбы.

34. Порядок проведения ветсанэкспертизы пресно​водной рыбы. Особенности посмертных изменений мяса рыбы по сравнению с мя​сом теплокровных животных.

35. Порядок проведения ветеринарно-санитарной экспертизы мяса, мо​лока и других пищевых продуктов на продовольственных рынках.

36. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при болезнях, вызванных анаэ​робной микрофлорой /эмкар, злокачественный стек, столбняк, брадзот овец и др./:предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка.
37. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при сапе, мыте, ботулизме: предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка
38. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя при африканской и классической чуме свиней: предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка.
39. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя птицы при пастереллезе, сальмонеллезе, колибактериозе: предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка.
40. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя птицы при гриппе, болезни Ньюкасла, орнитозе: предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка.
41. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя кроликов при пастереллезе, туберкулезе, кокцидиозе, миксоматозе.

42. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя нутрий при пастереллезе, лептоспирозе,  сальмонеллезе: предубойная, послеубойная и дифференциальная диагностика, санитарная оценка.
43. Ветеринарно-санитарная экспертиза продуктов убоя животных при отравлениях, при ветеринарных обработках пестицидами, леченых антибиотиками.

44. Ветеринарное клеймение мяса.

45. Понятие о санитарно-показательных микроорганизмах, их характеристика. 

46. Дезинфекция. Виды дезинфекции, методы дезинфекции.

47. Контроль качества дезинфекции.

48. Ветеринарно-санитарные требования к строительству мясо- молокоперерабатывающих предприятий.

49. Ветеринарно-санитарные требования к эксплуатации мясо- молокоперерабатывающих предприятий

50. Химические дезинфицирующие средства, применяемые на предприятиях молочной промышленности, их  классификация и характеристика.

51. Классификация возбудителей инфекционных болезней животных и человека в зависимости от устойчивости к дезинфицирующим средствам.

52. Техника безопасности при проведении дезинфекции, дезинсекции и дератизации.

53. Организация и  проведение дезинфекции на мясо- и молокоперерабатывающих предприятиях.

54. Ветеринарно-санитарные мероприятия на мясоперерабатывающем предприятии при установлении  диагноза «сибирская язва» на конвейерной линии.

55. Понятие о дезинсекции. Членистоногие, причиняющие вред животных и являющиеся переносчиками возбудителей болезней, их характеристика. Средства дезинсекции, характеристика, методы дезинсекции.

56. Дератизация на мясо- и молокоперерабатывающих предприятиях. Характеристика синантропных грызунов, их значение. Методы и средства дератизации, порядок их применения.

57. Понятие о биологических отходах. Биологические отходы, подлежащие уничтожению методом сжигания. Порядок утилизации биологических отходов.

58. Ветеринарно-санитарные требования к работе завода (цеха) по приготовлению сухих животных кормов (утильзавод).

59. Консервирование  и дезинфекция кожевенного сырья.

60. Ветеринарно-санитарные требования при импорте продуктов животноводства и их переработке.

61. Понятие ветеринарной санитарии производства мяса и мясных продуктов.

62. Личная гигиена работников предприятий по переработке животного сырья.

63. Санитарные аспекты очистки, обеззараживания сточных вод перерабатывающих предприятий.

64. Цель и задачи производственного контроля. Программа производственного контроля.

65. Порядок оформления ветеринарной сопроводительной документации на партию скота, отправляемую на боенское предприятие.

66. Требования к температурным режимам транспортировки и хранения  мясных туш и других продуктов убоя, молока и сливок сырых.

67. Предубойный осмотр и предубойное содержание животных на предприятиях по их переработке.

68. Обязанности специалиста подразделения государственной ветеринарной службы на предприятиях по переработке и хранению продуктов животного происхождения.

69. Ветеринарно-санитарный контроль на продовольственных рынках.

70. Производственный ветеринарно-санитарный контроль за убоем и переработкой животных.

71. Производственный ветеринарно-санитарный контроль колбасного производства.
72. Производственный ветеринарно-санитарный контроль в цехах консервного производства. Контроль изготовления и хранения консервов.

73. Критические контрольные точки технологического процесса производства мясных баночных консервов.
74. Производственный ветеринарный контроль  переработки домашней птицы.

75. Производственный ветеринарно-санитарный контроль кисломолочных продуктов.

76. Критические контрольные точки технологического процесса производства кисломолочных продуктов.
77. Общие конструкционные требования, предъявляемые к производственным цехам убойных предприятий.

78. Требования, предъявляемые к оборудованию и инвентарю производственных помещений мясоперерабатывающих предприятий.

79. Требования, предъявляемые к оборудованию, инвентарю, посуде и таре на молокоперерабатывающих предприятиях.

80. Организация контроля качества санитарной обработки и профилактической дезинфекции в производственных цехах мясоперерабатывающих предприятий.

81. Критические точки технологического процесса производства пастеризованного молока.
82. Понятие выходного технологического контроля.

83. Основные химические загрязнители, представляющих опасность для здоровья человека, нормируемые в мясе.

84. Контроль и ответственность за нарушение ветеринарного законодательства.

85. Микробиологические показатели, нормируемые в мясе и мясопродуктах.

86. Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса и мясных продуктов, рыбы, ракообразных, моллюсков на наличие возбудителей паразитарных болезней.

87. Методы определения наличия патогенных микроорганизмов (в т.ч. сальмонелл) в мясе и мясопродуктах.

88. Виды экономического ущерба.

89. Основные химические загрязнители, представляющих опасность для здоровья человека, нормируемые в колбасных изделиях.

90. Основные химические загрязнители, представляющих опасность для здоровья человека, нормируемые в молоке пастеризованном и молочных продуктах.

91. Показатели идентификации молока сырого(согласно ФЗ-88 ТР).

92. Структура и организация ветеринарной службы в РФ.

93. Понятие об инспекционном контроле перерабатывающих предприятий. Органы, уполномоченные осуществлять инспекционный контроль.

94. Схема инспекционного контроля мясоперерабатывающего предприятия.

95. Организация ветеринарного надзора. Сущность, объекты, методы, значение.

96. Правовые основы стандартизации. Органы и службы по стандартизации. Порядок разработки стандартов.

97. Виды стандартов. Применение нормативных документов по стандартизации.

98. Государственный контроль и надзор за соблюдением требований государственных стандартов. 
99. Сущность и содержание сертификации. Обязательная и добровольная сертификация.

100. Декларирование соответствия. Порядок подтверждения соответствия продовольственного сырья и пищевых продуктов в Российской Федерации.

101.  Испытательные лаборатории, их роль в процессе подтверждения соответствия. 

102. Основные положения концепции всеобщего управления качеством.

103. Доктрина Продовольственной безопасности РФ.

104. Роль ветеринарной службы в обеспечении продовольственной безопасности и безопасности продовольствия.

